10:15a 11:00

11:00

1100 a 12:00

- 1200a1300

13:15 a 14:00

16:_00 a 17:00

17:00 a 18:00

~ (Salén de actos — Pabellén 2)

Catas de AOVE y Frutos Secos para estudlantes

"'Showcookmg por cocineros “Campo yAIma
Chef Pedro Trujillo “Premio mejor tarta de queso del mundo 202
-~ (Rte. Los Tru,'.'s en Ta!avera de la Rema)

_Carfos Gonzélez (Dlrector de la DOP Campo de Montiel)

, Ponenma "Tu futuro profesmnal junto ala UCLM” (Pabellon 2

~Gonzalo Vadlllo Delgado Técnico de Ia Finca Ia Pontezuela)

Cierre de Feria

(><) AOVE&NUTS

Jueves dla 12

Apértura d__e Feria

Ape’rﬂjra Jorhadas‘Téchica_s del Pistacho

Sara Nogal Blazquez e Isabel Judrez Burgos (Profesoras en el Grado

Superlor en Dietética del IFP Kapital Intehgente) ; S e

lnaUQUraci()‘n oficial de la feria

Showcdfbking por 'cc'Jcine"ro"s “Campb_ y Alma’
Chef Fernando Sedefio (Rte. Concepcion en La Mata)

Cata de AOVE

Ma Vtctorra Andres Sanchez. (UCLM)

Cata de AOVE




(><) AOVE&NUTS

Vlernes dla 13 :

1000 Apé'rtu.ra de Feria

05 Apertura Jornadas Técnicas del AOVE"I‘.
=i ~ (Salén de actos — Pabelion 2) . =

10:30 a 11: 15 Catas de AOVE y. Frutos Secos para estudlantes :
Sara Nogal Blazquez e Isabel Juarez Burgos (Docem‘es del Grado
Super.'or en Dietética en el IFP Kaplta! lntellgente)

11 30 a 12: 30 Showcooklng por cocmeros "Campo yAIma” ; Q &a "
: Chef Jeslis Segura “1. estrel!a Michelin” “1 Sol Repsol” (Rte Casas

Coigadas en Cuenca)

12 45 a 13 45 Cata de AOVE
T Ennque Garc:a Tenorio (DOP Montes de Toledo)

16 00 ai7: 00 Cata de Frutos Secos
Car!os J. Vivas :

17:00 2 18:00 Cata de Frutos Secos
: Ramon Pulgar (ADAEXA)

'1v__8:00.‘A19:00 Cata'dg _Frutos_Set;o's S S
Carlos J. Vivas.

Cierre dé Feria.




(><) AOVE&NUTS

Sabado dla 14

1000 Apertura de Feria.

-1_0_:30'311:30 ‘Showcookmg e e e
' Chef David Gfbello : ' :

s

12:30 a 13:30 Cata Rock de Almendra
F Ramon Pulgar :

= 17:00 T Clau-s_ufr_ande,fer.i_aj"




